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1. OBIUME NOJOKEHUSA

1.1, B neasx ocylecTBIeH s KaueCTBEHHOIO U CHCTEMATHYECKOTO KOHTPOJI OpraHu3aliy 1i-
Talins JICTCH. KauecTBa JOCTABIAEMbIX IPOJYKTOB M COOIIOJCHUs CAHUTAPHO-THIHCHIYCCKHX
rpeboBanmii pH NPUTOTOBJIEHWH M pasiaue MUK B MKJIOV cospmaetcst u jeiicTByer Opake-
pazkias KOMHeeHs

|2 bpakepazikiias KOMHCCHs paboTaeT B TECHOM KOHTAKTe ¢ aIMHHHCTPALMEH. CoBeToM poH-
1eieh

1.3. Bee 61018 M KyJMHApHBIC M3/EHs. M3rOTOBISEMbIC HA MULIEOI0KE MBJIOY. noanexar
obsizatenbHOMy Gpakepaiy Mo Mepe MX OTOBHOCTH. bpakepak MHMIIHM IPOBOAMTCA 10 Hauajla
OTIYCKa Ka/k/10i BHOBb MPUIOTOBJIEHHON NApTHH.

1.4, Yupeienne umeeT bpakepakible jKypHabl:

- Kyprai Gpakepaka roToBo#H KyJIHHApHOH MPOJYKLMK:

- Kypnan Gpakepaza nocTynaonero 11POIOBONIBCTBEHHONO ChIPbS U MULIEBBIX ITPOAYKTOB.

1.5, bpakepaskupie kypHallbl JIOJIKHBI OBITh TIPOHYMEPOBaHbL. MPOIIHYPOBAHBI M CKPEMACHDI
1EUATBLIO YUPEAIEHHS.

1.6, «Kypnai Opakepaska roroBoil NpoYyKIHH» XPaHUTCA Y MEJMIMHCKOrO paboTHHKa.
OKypract Gpakepaka MOCTYNAIOLEr0 MPOJAOBONBCTBEHHOTO CHIPhs H MMILEBEIX NPOJyKTOB »
NPANITCS 11 CKIA/e M 3aMOIHAETCs KIaI0BIMKOM 10 MEPE IOCTYILICHUS NPOLOBONBCTBEHHOTO

CLIPLS HHTHIEBBIX TPOAYKTOB.
2. NOPSIIOK CO3JJAHUA BPAKEPAJKHOI KOMUCCHUU U EE COCTAB

2.1, Bpakepak 611071  FOTOBBIX KYJTUHAPHBIX U3JENHIA POH3BOAMT GpakepaxHas KOMHCCHS.




2.1. Бракераж блюд и готовых кулинарных изделий производит бракеражная комиссия.
2.2. Бракеражная комиссия создается  приказом заведующего МКДОУ на начало учебного года.

2.3. Бракеражная комиссия состоит из 3 членов. В состав комиссии  входят:

- заведующий ДОУ (председатель комиссии);

-  медицинский работник;

- шеф-повар.
3. ПОЛНОМОЧИЯ КОМИССИИ
Бракеражная комиссия учреждения:
- осуществляет контроль соблюдения санитарно-гигиенических норм при транспортировке, доставке и разгрузке продуктов питания;

- проверяет на пригодность складские и другие помещения для хранения продуктов питания, а также условия их хранения;

- ежедневно следит за правильностью составления меню;

- контролирует организацию работы на пищеблоке;

- осуществляет контроль сроков реализации продуктов питания и качества приготовления пищи;

- проверяет соответствие пищи физиологическим потребностям детей в основных пищевых веществах;

- следит за соблюдением правил личной гигиены работниками пищеблока;

- периодически присутствует при закладке основных продуктов, проверяет выход блюд;

- проводит органолептическую оценку готовой пищи, т. е. определяет ее цвет, запах, вкус, консистенцию, жесткость, сочность и т. д.; в соответствии с методикой проведения  с занесением результатов органолептической оценки в « Журнал бракеража готовой продукции» и заверяет оценку личными подписями членов комиссии.
- имеет право приостановить выдачу готовой пищи на группы, в случае выявления каких-либо нарушений, до принятия необходимых мер по устранению причин замечаний.
- при проведении бракеража комиссия руководствуется требованиями к технологии и качеству приготовления блюд и кулинарных изделий в соответствии с « Технологическими картами»

- проверяет соответствие объемов приготовленного питания объему разовых порций и количеству детей
4. ОЦЕНКА ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ В ДЕТСКОМ САДУ
4.1. Оценка качества блюд и кулинарных изделий  производится по органолептическим показателям:  вкусу, цвету и запаху, внешнему виду и консистенции. В зависимости от этих показателей даются оценки изделиям – « отлично», « хорошо», «удовлетворительно», «неудовлетворительно» (брак)
4. 2. Оценка качества продукции заносится в бракеражный журнал до начала ее реализации. Выдача готовой пищи производится только после снятия пробы и записи в бракеражном журнале результатов оценки готовых блюд и разрешения их к выдаче. При этом в журнале необходимо отмечать результат пробы каждого блюда, а не рациона в целом.

В случае выявления каких-либо нарушений, замечаний бракеражная комиссия вправе приостановить выдачу готовой пищи на группы до принятия необходимых мер по устранению замечаний.

5. ЗАКЛЮЧИТЕЛЬНЫЕ ПОЛОЖЕНИЯ

5.1. Члены бракеражной комиссии работают на добровольной основе.

5.2.  Администрация МКДОУ обязана содействовать деятельности бракеражной комиссии и принимать меры к устранению нарушений и замечаний, выявленных комиссией.

